LA CHASSE

LES ENTREES

Crémeux de courge, coco citron vert
et éclats de chataignes 14.-

Carpaccio de cerf, copeaux de vieux fromage,
et saladine et fruits secs (avec frites en plat) 18.- 36.-

LES PLATS

Escalope de chevreuil sauce truffée,
spatzlis et garniture chasse 46.-

Osso bucco de cerf cuisson lente a basse température au colombo,
spatzlis et garniture chasse 36.50

Civet de gambas d écortiquées, spatzlis et garniture chasse  36.-

Gnocchis pumpink Spice aux l1égumes 26.-

LE DESSERT

La coupe du chasseur
(glace marrons, meringue, liqueur de chataignes et creme) 12.50

*Pour toute allergie veuillez I'indiquer lors de la commande
Carte bancaire a partir de 20CHF min
Prix net en CHF tva a 8,1% inclus



_le buffet

de la gare

St- Pierre-de-Clages

Le midi

Du mardi au vendredi*

Le chef vous propose un plat du jour a 20.

-Entrée/plat ou Plat/dessert pour 23. -Entrée/plat/dessert pour 25.-
En apéritif
Acras antillais x6 9.50 3 acras + 1 planteur 12.50
Gambas croustillantes x6_.13.50 3 Boudins sur toast+ 1 planteur 14.50
Boudins créole sur toast x4 10.50 12 toasts de tartare de beeuf 28.-

Ass. Mixte créole 18 pieces 38.-
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LES ENTREES ENTREE PLAT
Salade verte 7.-
Salade mélée 12.50
Carpaccio de St-Jacques, dés de saumon gravalax
vinaigrette papaye 18.-
Foie gras poelé en chaud froid,
miel d’Ovronnaz, balsamique 24.-
Assiette créole 15.- 26.-

(salade verte vinaigrette mangue, acras, toast créole et gambas croustillantes, wing’s de poulet)

Cevice de saumon et thon au citron vert,
avocat mangue (en plat avec frites maison et salade) 19.- 34.



LES VIANDES

Entrecote de beeuf en tagliata, sauce tahitienne
Copeaux de fromage vieux Frites maison et salade

Bokit au poulet, frites maison et salade

Boudin antillais aux deux pommes, légumes du moment

Tartare de beeuf (Boucherie Saint André, Chamoson),

45.-

32.-

34.-

Frites maison et toast (pain provenant de la boulangerie « 1955 », St Pierre de Clages) 36.-
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LES POISSONS

Truite de mer rotie, oignons grillés,
purée d'igname, légumes du moment

Bar entier facon Colbert,
riz parfume et légumes du moment, vierge de saison

Poulpe grillé ail et huile d’olive,
purée d'igname, légumes du moment
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PLAT VEGETAL

Tartare de Tofu du chef, frites maison et salade

Croustillant végétarien, légumes du moment

36.-

38.50

36.50

28.-
26.-

Pour la provenance des viandes et poissons veuillez-vous référer a I’ardoise

disponible en salle ou en terrasse, ou également aupres du personnel.

*Pour toute allergie veuillez I'indiquer lors de la commande

Carte bancaire a partir de 20CHF min
Prix net en CHF tva a 8,1% incluse



LES DESSERTS

La route du Rhum... (expresso, baba au rhum, une boule rhum

raisin, un shot de rhum arrangé maison) 15.-
La création du chef 12.50
Banane flambée au rhum 12.50

Coupe antillaise (sorbet coco, mangue, citron vert, coulis passion et creme) 12.50
Une boule de glace a choix + expresso 7.50
Smally (1boule de glace ou sorbet arrosé) 8.50

Parfums : vanille, chocolat noir, café, caramel beurre salé, abricot,
coco, citron vert, mangue, pistache, rhum raisin, chataigne

*Pour toute allergie veuillez I'indiquer lors de la commande
Carte bancaire a partir de 20CHF min
Prix net en CHF tva a 8,1% inclus



CARTE DES VINS

Les vins blancs bte  50cl 3/8
Fendant

La Maison Rouge, Saint-Pierre-de-Clages 28.- 14.-
Johannisberg

La Maison Rouge, St-Pierre-de-Clages 36.-

Petite Arvine

Cave Ardévaz, Famille Boven, Chamoson 49.-

Cave Dussex, St-Pierre-deClages 38.-

« Séléné », Cave la Pleine Lune, Christian Crittin, St Pierre de Clages 29.-
Paien / Heida

Cave Dussex, Saint-Pierre-de-Clages 50.-

Pinot gris

1 coup d’blanc, La Petite Cave, Chamoson 42.- 20.-
Chardonnay

Cave du Banneret, Chamoson 52.-

Blancs pétillants bte  50cl 3/8
Champagne, Moét & Chandon brut 90.-

Les vins roseés bte  50cl 3/8

Domaine de la Rameau, D. Caruzzo, Chamoson  39.-

Cave la Pleine Lune, Christian Crittin, St Pierre de Clages 25.-

Carte bancaire a partir de 20CHF min
Prix net en CHF tva a 8,1% inclus



Les vins rouges Magnums bte 50cl 3/8

Gamay

Cave Magliocco, St Pierre de Clages 36.-

La Petite Vertu, Chamoson 27.-

Pinot Noir

Jean Camille Juilland, Chamoson 36.-

Stéphane Remondeulaz, Chamoson 72.-

Diolinoir

La Petite Vertu, Chamoson 49.-

Merlot

Cave Ardévaz, Famille Boven, Chamoson 54.-

Maison Rouge, St-Pierre-de-Clages  128.- 65.-

Jean Camille Juilland, Chamoson 42.-

La petite Cave, J&F Carrupt, Chamoson 29.-
Cornalin

Maison Rouge, St Pierre de Clages 56.-

Cave Raymond, Jhonatan Raymond, Saillon 39.-
Humagne

Cave Magliocco, St Pierre de Clages 55.-

La Petite Vertu, Chamoson 32.-
Syrah

Cave Ardévaz, Famille Boven, St Pierre de Clages 30.-

La Petite cave, Jean et Florence Carrupt, Chamoson 52.-

Selection Comby, Chamoson 39.-

Domaine de la Rameau, D. Caruzzo, Chamoson 65.-
Nebbiolo

Cave Raymond, Jhonatan Raymond, Saillon 78.-



Les vins rouges suite... Magnums bte 50cl 3/8

Assemblages
Nuit Saint Pierre, Cave La Pleine Lune, Christian Crittin, St Pierre de Clages
(Syrah, Cabernet, Merlot, Petit Verdot) 72.- 39.-

Bombonera, Selection Excelsus, Jean —Claude et Renaud Favre, Chamoson
(Pinot noir, Ancelotta, Divico) 94.- 48.-

NOS CHAMBRES D’HOTES

Nous avons le plaisir de vous accueillir avec nos 3 chambres
d’hotes, vue sur les montagnes, dont une sur le haut de Cry, avec
une terrasse. Vous étes face a la gare de Chamoson, St Pierre de

Clages.

Chaque chambre dispose d’'une machine a café, tv, Wifi, linge de
bain, et d’'une salle de bain commune.

Vous étes a 15 min d’'Ovronnaz, 30 min de la Tzoumaz en voiture et
20 min de Sion et Martigny et 11 min en train.

Chambre 1 : 70chf la nuit
Chambre 2 : 80chf la nuit

Chambre 3 : 90chf la nuit. Possibilité de mettre un lit d’appoint
pour enfant.

Nous sommes disponibles si vous souhaitez plus de
renseignements.

Au plaisir de vous accueillir.

Joan et Sarah.

Carte bancaire a partir de 20CHF min
Prix net en CHF tva a 8,1% inclus



