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Amuse-bouche du chef
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5 Opéra de foie-gras
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; Granité a 'abricotine

Roti de chapon aux morilles
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Turbot braisé au champagne

8 Accompagnements: pommes grenailles, champignons, chataignes
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c Douceur mangue/chocolat blanc
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Roti de chapon aux morilles V.
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