
 
 

Kir de bienvenue et ses amuses bouche.   

Magret de canard maison fumé au bois de vigne, 
argousier, pistache et baies roses. 

Velouté de choux-fleurs et son croustillant de Kings 
crabes crevettes grises   

Terrine de foie gras maison à la Malvoisie, sirop de pain 
d’épices et son confit d’oignons au cassis. 

St- Jacques poêlées sur son île d'épinards, plage 
d'algues et écume de champagne. 

Granité à la Violette 

Suprême de chapon Rossini 
Accompagné de son gratin dauphinois, purée de 

racines et croustillant de pignons. 
 

Délice de la nouvelle année  et sa coupe de 
champagne. 

 
 
      120.- 
 


